Menu du Réveillon de la Saint Sylvestre 2024

a 95€ par personne

Mises en Bouche Saint Sylvestre :
- Sablé Butternut et Chorizo Noir de Bigorre
- Navette au Saumon Frais Mariné, Mayonnaise d la Truffe
- Wraps Magret et Pomme Crémeux Balsamique

(o 2o dod

Déclinaison de Foie Gras en Sucré Salé :
- Mi-Cuit en Pressé au Muscat et Piment d Espelette au Jambon Noir de Bigorre
- Ganache de Foie Gras, Spéculos Concassé, Chutney de Poire
- Glace Foie Gras Maison et Pickles, Pain Maison aux Fruits Secs
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Saint-Jacques et Langoustines, Crémeux Patate Douce,
Infusion de Vanille Crémée, Téves Craquantes

Brodde

Mignon de Veau Facon Rossini Cuit d Basse Température,
Shiitaké et Légumes d"Hiver, Pomme Anna, Sauce Aigre Douce

ool ol

La Coque Légere en Chocolat, Mousse Chocolat Blanc, Biscuit Coco,
Compote Mangue Banane et Kiwi, Gel Exotique, Sorbet Passion




